
	SECTION D’ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL-COLLEGE TAIOHAE
C.P.A.P PETITE ET MOYENNE HÔTELLERIE
MENUS DU RESTAURANT ET VENTE A EMPORTER
PS :  Les menus sont susceptibles d’être modifié selon arrivage. Merci de votre compréhension.

	DATES

	MENUS  RESTAURANT   -     VENTE A EMPORTER (VAE)
	PRIX

	
18/08/2023

	
PRESENTATION OBJECTIFS DE L’ANNEE
ETUDE TECHNIQUES DE BASE (hygiène- organisation)
	

	

	
25/08/2023
VAE

	
TABOULET AU THON MARINE
CAKE AU CITRON
SALAMBOS / ECLAIRS CHANTILLY ( 4 portions)
	
1000 F
1200 F
1000 F

	
01/09/2023
RESTAURANT

	
ŒUFS MIMOSA
POISSONS SNACKE SAUCE VIERGE
CRUMBLE DE FRUITS

	

2000 F

	
08/09/2023
RESTAURANT

	
RILLETTE DE THON  PAPAYE
PAPILLOTE DE POISSON BEURRE ACIDULE
NOUGAT GLACE COULIS DE FRUIT

	

2000 F

	
15/09/2023
VAE

	
GOUJONNETTE DE POISSON SAUCE GRIBICHE
QUATRE QUART
PATISSERIES DU JOUR (TARTES)

	
1200 F
1000 F
1000 /1200 F


	
29/09/2023
VAE

	
SALADE NICOISE
FOUGASSES GARNIES
PATISSERIES DU JOUR
	
1200 F
600 F
1000/1200  F

	
06/10/2023
RESTAURANT

	
FILET DE THON EN GRAVALAX CREME ACIDULEE
NAVARIN D’AGNEAU
MOUSSE CHOCOLAT

	   

2000 F

	
13/10/2023
VAE
	
VOLAILLE SAUTEE CHASSEUR
PATISSERIES DU JOUR

	
 1200 F  (2 portions)
1000 / 1200 F


	
20/10/2023
RESTAURANT

	
ALLUMETTES AU FROMAGE
NAGE DE POISSON  AUX PETITS LEGUMES
BRIOCHE PERDUE GLACE

	

2000 F

	
27/10/2023
VAE

	
SUPREME DE POISSON SAUCE DUGLERE RIZ ARLEQUIN
PATISSERIES DU JOUR
	
1200 F ( 2 portions)
1000 /1200 F

	
08/12/2023
VAE
	
POULET FACON BASQUAISE/ POLENTA
PATISSERIES DU JOUR
	
1200 F (2 portions)
1000/1200 f


	
Réservation au restaurant et des ventes à emporter au  87 76 31 94 au moins 48H avant la production
Ouverture du restaurant à 12 h  -Règlement par chèque de préférence 




